
Den Store Bagedyst Quizzen
Deltager eller holdnavn:
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Andrea Søllested
Nana Frolov 
Christensen

Rikke Baun

Christian Tønnesen Henrik Lindegaard Kristian Justesen

Skumfiduser, olie 
& flormelis

Skumfiduser & 
vand

Flormelis, mel & 
olie

Nana Frolov 
Christensen

Ditte Julie Jensen Jasmin Gabay

Klassens Time 
Kage

Lavakage Gateau Marcel

Katrine Foged 
Thomsen & 

Markus Grigo

Sofie Linde & 
Markus Grigo

Katrine Fode 
Thomasen & 
Markus Grigo

29-32 grader, alt 
afhængigt af om det 
er mælkechokolade, 

mørk- eller hvid 
chokolade. Jo 

lysere, des lavere 
temperatur.

Altid 34 grader - ikke 
mere, ikke mindre.

32-36 grader, alt 
afhængigt af om det 
er mælkechokolade, 

mørk- eller hvid 
chokolade. Jo 

lysere, des lavere 
temperatur.

Kage-Verden - med 
Tobias. 

Verdensbagning - 
med Tobias.

Bag Verden - med 
Tobias.

Bibliotikaren Jesper 
Søvndal

DSB-kontrolløren 
Gunnar Reinhardt

Skolelæreren Jon 
Edlund

Tina Müller & Peter 
Ingemann

Neel Rønholt & 
Peter Ingemann

Neel Rønholt & 
Christian Degn
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Sæt kryds over det 
korrekte svar

Dette ark bruges til Tip en 10’er quizzen.


